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Bun-Top 1

Hendlfilet 2

Grana Padano 
Flakes

Rucola-Salat 4

Caesar Dressing 5

Bun-Boden 1

Unsere leckeren Zutaten stammen von:  Bäckerei Szihn (1) / Sulmtaler (2) / Fleischerei HÖDL (3) / Obst & Gemüse HYE (4) / Pull & Eat (5)

„Superb!“ 
„Griller auf 180-200°

vorheizen.“

Bonjour, meine
Damen und ‛erren!

Schritt 1: Hendlfilet auf
den Griller legen.

„Bun-Top und -Boden 
mit der Schnittseite 
auf den Griller legen.“

„Bacon ebenfalls auf 
den Griller legen.“

Nach 
4,5 Minuten: 
Hendlfilet 
umdrehen... 

...und für die bessere 
Geschmack mit etwas 

Salz würzen.

Jetzt 
Grana Padano Flakes 

auf Hendlfilet 
draufgeben!

BAUANLEITUNG „CHICKERIA BURGER“

Bacon 3

Bon appétit!

„Formidable!“ 

„Bacon umdrehen
und kurz anbraten.“

„O la la - Sie sind eine 
wahre Natürtalent!“ 

„Bacon-Streifen 
gekreuzt auf 

Grana Padano-
Hendlfilet legen.“

„Nun Bun-Top 
draufsetzen.“

„Bun-Boden vom Grill 
nehmen. Caesar Dressing 
draufgeben, anschließend 

den Rucola.“

Nach 4,5 Minuten 
Grillzeit: Burger-Top vom 

Griller nehmen und den 
Burger zusammen-

setzen.


